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Cerasuolo D’Abruzzo D.O.C.

Zona di produzione: localitd Caldari
Terreno: argilloso-calcareo con

buona presenza di scheletro

Vitigno: Montepulciano
Vendemmia-Vinificazione: raccolta
manuale dell'uva nell'ultima decade di
settembre.Vinificazione con macerazione
a freddo del pigiato, pressatura soffice
[llimpidimento statico del mosto
Fermentazione a temperatura controllata.
A fine fermentazione viene lasciato
riposare 1n acclalo per pol essere
imbottigliato nel mese di gennaio
Caratteristiche organolettiche: limpido,
di colore rosso cerasa. Profumo fruttato
di ciliegia e amarena; intenso e persistente,
di qualita fine. Gusto fresco,

con note finali di mandorla

Location of vineyard: Caldart
Soil Type: clayish/calcareous
with botanic remains

Graped variety: Montepulciano

iy Harvesting and wine-making: harvest
DORA. SARCHESE by hand at the right maturity during the last
GO Do ten daye of september. Vintage —vintfication:
cold maceration gentle pressing. Static fining
of the muot. Fermentation at controlled
temperature. Ageing in stainless osteel.
Bottled in january
Organoleptic character: cherry red colour.

Nove: cherry and black cherry. Flavour: fresh
with an almond aftertaste



