Rovato Colline Teatine IGT

Zona di produzione: localitd Crecchio
Terreno: medio impasto
con presenza di scheletro.
Vitigno: uvaggi di uve a bacca rosse
Vendemmia - Vinificazione: raccolta dell'uva
in leggero anticipo con accurata selezione dei
grappoli. Macerazione a freddo del pigiato
(6° C per una notte). Fermentazione a
temperatura controllata a 15/16°C
Caratteristiche organolettiche: limpido di
colore rosso fragola, ciliegia, con leggeri
riflessi violacei. Dal profumo che ricorda frutti
piccoli rossi di sottobosco e floreale intenso e
DORA SARCHESE persistente. Gusto fresco e vivace, morbido,

' n di buon equilibrio delle note gustolfattive

ROSATO
COLLINE TEATINE

Location of vineyard: Crecchio

Soll type: of medium texture with botanic remains
Grape variely: red grapes

Harvedsting and wine-making: slightly early
harvested grapes with a careful selection of th
bunches. cold maceration of the pressed grapes
(at 5° for one night). Fermentation at controlled
temperature (15/16°)

Organoleptic character: clear and shiny
strawberry-red colour with an intense and
perawstent fruit and flowery bouguet that reminds
of flower and fruits of the brush-wooo.

Fresh and vivid, soft and balanced taste.




